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パプア崖カカオの民衆交易

カカオ生産者の新たなる棋戦が

始まっています

パプアの人々と組合員の願いか･ら生まれたチョコレート

　カカオの民衆交易はr゛児童労働のない、農薬を使わずに栽培されている安心なカカ

オからできたチ≡lコレートを食べたいjと然う組合員と、カカオを生産して交易するこ

とで自立を願うパプアの先住民族が出会ったことで誕生しました。

　一カカオの主要な生産地である酉ｱﾌﾘｶ等で匯ｶｶｵ農園で児童労働が行われ､問題になっている。

カカオの生産は喜びと誇り

　日本との交流が始まるまで、パプアの人々はカカオからチ≡1コし一トができることを

知りませんでした。おいしいチョコレートになることを知ると、驚きと共にカカオの生

産に対する喜びや誇りが生まれ、さらに品質の良いカカオの生産をめざしました。

　最初のチ=1コレートは日本で製品化され、2016年からは東ジャワ

州でもチ≡ョコレートの製造を始めることになり、パブアでも販売する

ようになりました。

パプアに「チョコレートエ肩＆カフエ」を作りたい

　パプアのカカオで作ったチョコレートがパプアで食べられるようになると、生産者の

意識はさらに高まりました。「パプアでチョコレートを作り、販売する」という構想が

生まれ、「チ≡lコレートエ房＆カフエ」開設へと動き出しました、昨年の組合員のカン

パによって、その実現へと大きく踏み出すことができました。

パプアの社会情勢

インドネシア・パプア州では、たくさん

の先住民族が自然の恵みと共生し曼かに

暮らしていました。カカオは、7950年

頃オランダによってもたらされ、主に先

住民族によって森の中で栽培されてきま

した。1969年にインドネシアに併合さ

れてからは、インドネシアからの移住民

が経済を支配し、国内外の資本による天

然資源の賢発によって自然破壊が進み、

先住民族が先祖代々守ってきた暮ら･し

が、脅かされています。先住民族の人々

は、自分たちの生活を守るためにも経済

的に自立したいと願っています。
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カカオキタ扮憧

デキーリレマロペンさん

･カカオキタ社のチョコレート工房＆カフエの建設にたくさんのご支援をお寄せくださ

り、本当にありがとうございます。私たちはグリーンコープとの関係はとても葵しいもの

だと感じています。それは物理的な支援だけでなく、組合員の皆さまからの熱意と連帯の

応援をいただいているからです。

　オーガニックなチョコレートを売る事業を多角化していくことは、ジャヤプラ県のカカ

オ生産者、広くはパプア先佳民族にとって責任ある使命であると思っています。「ヂョコ

レート工房＆カフエ」はこれを具体的に実現するために必要であり、ここにグリーンコー

プの習さまが参画してくださることは私たちにとってとても大きな意味を持ちます。

※ｶｶｫｷﾀ社　民衆交易を拒う現地事業体

気皆さんのカンパでチョコレートエ房＆カフェの建設が進んでいます／

カフェは手頃な価格で購入

できるコンテナを改造する

ことにしました。

完成イメージ

こf5に

パプア農村コミュニティ発展財団

（ＹＰＭＤ）の敷地に、コンテナを

設置するための土台を作りました。
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.コンテナの前でカカオキタ社のスタッフと仲蘭たち。

仕事の本番はこれからです１

カカオキタ社事務所にコンテナが

到着しました！

カフエでの販売に向けて、まずは

チョコレートアイスクリームを

作っています

機材の搬入。皆が楽しみにしている

アイスクリーム製造機をおろしてい

ます。

ＹＰＭＤの事務所を借りて、アイス

クリームを製造し､販売しでいます。

まだ作れる量は多くありませんが、

おいしい！と好評です。
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民衆交易パプアのカカオを使ったチョコレート

聾かなパプアの森で採れた良質のカカオ豆を、ていねいに

加工したチョコレートです。カカオ本来のフルーティーな

味わい、香りが楽しめます。

IZ一Slに○宙
パプアのカカオがもつフルーティーな

酸味とニブのほろ苦さが昧わえます。

縦列[亘]

カカオキタパプア

チョコレート

ミルクココナッツ45g

：一国:r漁･

ミルクとココナッツを加え

まろやかなチョコレートに仕上げました。

045146

045147

パフアのカカオ生産者は、鳥銃や化学肥料を使わず　1り゛r’

に栽培しています。雑木や下草を刈り太陽の光が

たっぷり入るように森の手入れをして、品質の良い

カカオができるようになり、収穫量も増えました。

さらに発酵・乾燥などの加工技術の向上に取り組む

など､生産者同士で力を合わせてがんばっています。

皿[亘]

チョコラデパプア

ビター
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アレルギー表示しマークMま､菌種蓑示･推奨表示対象2a品目全てを・査のうえ表示しています｡讐しくはカタログQi191をご覧ください。
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